
Санитарно-гигиенические требования в сфере производства пленки для пищевой промышленности 

За последние десятилетия значительно возросли санитарно-гигиенические требования в сфере 

производства пленок для упаковки пищевых продуктов. Ярким примером могут служить санитарно-

гигиенические требования в сфере производства полуфабрикатов, которые конечный потребитель 

использует путем разогрева без антисептической обработки, такой как кипячение или обжаривание.  

Выполнение санитарно-гигиенических требований и обеспечение качества продуктов, производимых в 

пищевой промышленности, существенно зависят от множества факторов. Только неуклонно выполняя 

все необходимые требования можно предложить качественный продукт.  

В наши дни для упаковки большинства продуктов, таких как мясо, сыр, паста или пицца, используется 

запайная пленка MAP. Материал, используемый для упаковки данных продуктов, должен отвечать 

высоким санитарно-гигиеническим нормам, чтобы не допустить снижения качества продукта.  

Санитарно-гигиенические нормы для пищевых продуктов взяты из «Кодекса Алиментариуса» ВОЗ 

(Всемирной организации здравоохранения). На основе данного кодекса был создан Европейский стандарт 

E 93/43/EWG, который лег в основу разработки положений национальных законов в ряде государств-

членов ЕС. Группа Клёкнер Пентапласт соблюдает национальные законы различных стран на заводах, где 

производится пленка для упаковки пищевых продуктов.  

Система HACCP (Система анализа опасных факторов и критических точек контроля) разработана на 

основе Европейского стандарта 93/43/EWG и находит свое применение в пищевой промышленности. 

Несмотря на то, что производители упаковки для пищевых продуктов не могут применять априори 

систему HACCP в отношении производственных процессов, она была внедрена всеми теми 

производителями, которые осознают свою ответственность перед конечным пользователем. Данная 

система гарантирует использование производителями материалов для упаковки пищевых продуктов тех 

же стандартов, которые применяются в пищевой промышленности.  

Группа Клёкнер Петапласт была одной из первых компаний, занимающихся производством пленок для 

пищевой промышленности, аудиторную проверку которой осуществила внешняя компания (завод в 

Монтабауре (Германия): DQS, 09/2000; завод в Веерте (Голландия): Lloyds Register Quality Assurance, 

12/2002; завод в Районге (Таиланд): BVQI, 01/04); завод Neoplástica в Санто Тирсо (Португалия): Lloyds 

Register Quality Assurance, 03/2005; завод Neoplástica в Хероне (Испания): Lloyds Register Quality 

Assurance, 03/2005; завод Neoplástica в Пориньо (Испания): Lloyds Register Quality Assurance, 03/2005. На 

всех других заводах, на которых производится пленка для пищевой промышленности, осуществляется 

сертификация HACCP, которую мы планируем завершить в конце 2005 года. 

На добровольной основе был разработан технический стандарт BRC/IoP (Британский розничный 

консорциум и Институт упаковки) с целью объединения различных требований, которые должна 

выполнять отрасль производства упаковки для пищевой промышленности, и достижения безопасного 

уровня санитарно-гигиенических условий производства пленки. В пищевой отрасли надеются, что этот 

современный стандарт может стать основой для разработки Европейского стандарта.  

Группа Клёкнер Пентапласт явилась первым производителем жесткой упаковочной пленки для пищевой 

промышленности, заводы которого были сертифицированы по стандарту BRC/IoP в сфере производства 

упаковочных пленок для пищевых продуктов (категория В). До настоящего времени, сертификатами 

владеют заводы в Монтабауреr, Германия (Q.A. International Certification Ltd., 11/2002), Крумлине, 

Великобритания (Q.A. International Certification Ltd., 04/2002), завод Nordpak OY, в Валкеакоски, 

Финляндия (Product Authentication Inspectorate Ltd., 01/2003) и завод OY Avanspack AB, в Эуре, 

Финляндия (Product Authentication Inspectorate Ltd., 01/2003). Другие заводы находятся в процессе 

получения данного сертификата.  

В рамках сертификата BRC/IoP мы контролируем, помимо всего прочего, обработку сырья, запрет на 

принятие пищи, питье и курение в производственных зонах, запрет на ношение ювелирных изделий в 

этих зонах, политику прозрачности, защиту от насекомых и грызунов, использование новых паллет, 

автоматическую упаковку материала, соблюдение всеми работниками и посетителями завода правил 



инфекционного контроля, соблюдение всеми работниками санитарно-гигиенических норм на территории 

завода и окружающих зонах. С целью поддержания высокого санитарно-гигиенического стандарта, мы 

также контролируем транспортные компании, с которыми мы сотрудничаем.  

Соблюдение санитарно-гигиенических стандартов является частью системы управления Группы Клёнер 

Пентапласт, которая, помимо прочего, включает также систему управления качеством и систему защиты 

окружающей среды.  

Многолетний производственный опыт и компетентность в сфере применения упаковочных материалов 

Группы Клёкнер Пентапласт, применение различных санитарно-гигиенических стандартов и постоянное 

обучения наших работников гарантируют соблюдение высочайших технологических и санитарно-

гигиенических стандартов в производстве упаковочных пленок для пищевой промышленности.  

 


